
   

 

 

RESULTADO DA ANÁLISE SENSORIAL DE RECEITAS PREPARADAS COM WHEY PROTEIN 

MÉTODO:  O mais utilizado para produtos novos é o TESTE DE ACEITAÇÃO, onde o provador indica o quanto gostou ou desgostou. Não é desejável pessoas que 
mam, bebem, estão gripadas ou tomam algum tipo de medicamento. Utiliza-se uma escala hedônica de 9 pontos. Para que o produto seja considerado como 
fu
ACEITO no mercado, a média deve estar acima de 7 pontos. De 4 a 6,9 pontos significa que o produto é de média aceitação. E de 1 a 3,9 pontos é um produto sem 
aceitação. 

Tivemos o retorno de 16 avaliações abaixo os critério utilizados, a média final e classificação de cada preparação.  

Critérios utilizados para avaliação das receitas em relação a Aparência visual; Cor; Sabor; Textura e Aroma:  

9. Gostei muitíssimo 
8. Gostei muito 
7. Gostei regularmente 
6. Gostei ligeiramente 
5. Gostei moderadamente 
4. Não gostei  
3. Desgostei regularmente 
2. Desgostei muito 
1. Desgostei muitíssimo 

    

 Bolinho de Atum com 
Whey Protein neutro 

Nhoque de Espinafre 
com Whey Protein 

neutro 

Torta Salgada com 
Whey Protein neutro 

Mousse de Chocolate 
com Whey Protein 

chocolate 

Manjar de Coco com 
Whey Protein neutro 

Sorvete de Banana 
com Whey Protein 

baunilha 
Nota média 7,55      7,78 8,3 7,83 7,53 6,17
Classificação Aceito      Aceito Aceito Aceito Aceito Média aceitação

 

 

  


